
ESP

MENU
E N T R ADA S

12. MIX APPETIZER
Croquetas de camarón, satay mixto, rollos primavera y verano.

2 Piezas de cada uno 325

13. PO PIA SOD 142

Con camarones

4 Piezas

169

Rollos frescos de lechuga, zanahoria, pepino y menta envueltos 
en papel arroz acompañados
de salsa agridulce.

15. PO PIA TOD
169

4 Piezas
Rollos primavera fritos, rellenos con vegetales acompañados

de salsa agridulce.

11. SATAY

Pollo 165 Camarones 190

Brochetas a la parrilla bañadas con salsa de cacahuate.
4 Piezas

14. TOD MAN THAI
Croquetas de camarón con pollo y un toque de curry rojo.

4 Piezas 195

E N S A L ADA S

1. SOM TAM 205

Con camarones 145 gramos

Papaya verde, jitomate, zanahoria, ejotes, ajo, cacahuate,
chile y aderezo cítrico.

249

2. YUM NUA YANG
310Ensalada con filete de res 150 gramos a la plancha, servida 

con cacahuate, vegetales, chile y aderezo cítrico.

3. YUM WOON SEN
Fideos de soya, apio, jitomate, cebolla y cacahuate con 
salsa de limón picante. 

Pollo 239 Camarones 255

4. LAAB SALAD
Finamente picado acompañado de menta, cebolla, lechuga y pepino. 

Pollo 242 Cerdo 252

S O PA S
21. TOM YUM

Pollo 169 Camarones 189

Champiñones, lima kaffir, limón, hierba limón y cebolla.
Sabor ligeramente picante y aromático. 

22. TOM KHA
Galanga, lima kaffir, leche de coco, champiñones, hierba limón y cilantro.

Pollo 190 Camarones 205

Filete Res 239 

Pollo 195 Cerdo 195

Camarones 265

Tofu 195

Mixto 289

23. GUAY TIEW
Tradicional sopa de tallarines de arroz con ajo, cebollín y germen de soya.

C U R RY

Filete Res 305 Camarones 325

295

Pollo 275 Cerdo 275 Vegetales ó tofu 269
Mixto 365

AGREGA:

35. PAD POON KARY
Delicioso y espeso curry amarillo poco picante con vegetales

Pescado 365 Jaiba suave 385

31. GAENG KIEW WHAN CURRY VERDE

Receta tradicional preparada con leche de coco tailandes
pimientos, calabaza, ejotes, bambú y albahac

¡Un manjar milenario!

ELIGE:

32. GAENG DANG CURRY ROJO

34. MASAMAN CURRY POLLO
Receta tradicional tailandesa de origen milenario, un sabor intenso 
y picante.  



61. PHAD KA PROW
Salteado de albahaca en wok con salsa picante, ejotes, pimientos y cebolla.  

Filete Res 289 Camarones 305

Pollo 265 Cerdo 265 Vegetales ó tofu 260

Mixto 335 

64. PAD PRIK KANG
Salteado en wok con lima kaffir, curry rojo, pimientos verdes y rojos,

Pollo 295

Camarones 360 Pescado 365

E S P E C I A L ES

Mixto 370 Cerdo 295

66. GOON GATHRIEM
Camarones salteados en wok con salsa de ajo, pimientos, 
cebolla y cebollín

62. PAD MED MAMOANG
Salteado en wok con nueces de la india, pimientos, piña y cebollas. 

Pollo 305Camarones 337 

63. NUA NAM MAN HAOY
Tiras de filete de res salteadas en wok con brócoli, coliflor, 
champiñones, pimientos y salsa de ostiones. 

305

65. PHAD PAK RUM HOAY
Salteado de vegetales en wok, brócoli, coliflor, zanahoria, 
cebolla y brotes de soya. 

Filete Res 295 Camarones 305

Pollo 265 Cerdo 265 Vegetales ó tofu 259

Mixto 335 

Todos  nuestros  platillos  son  preparados  y  cocinados
al  momento.  gracias  por  su  paciencia .

Si  tiene  alguna  alergia,  háganoslo  saber.
Estamos comprometidos con el ambi ente y
manejamos contenedores biodegradabl es

costo por pieza $9.00 mxn ¡gracias!

A R RO Z  T HA I
41. KHAO PAD SAPPAROD

Filete Res 239 Camarones 265

Frito en wok con curry amarillo, piña, pimientos, cebolla, zanahoria,
cebollín, nueces de la india y pasas. ¡Servido en nuestro icónico plato! 

Cerdo 225Pollo 225 Vegetales ó tofu 215

Mixto 305

43. KHAO PAD ROD
Frito en wok con salsa de soya, huevo, pimientos, cebolla, zanahoria,
cebollín.

42. KHAO PAD
Arroz frito tradicional en wok con huevo, pimientos, cebolla, zanahoria,
cebollín.

E X T R A S
44. KHAO HAM MALI · ARROZ THAI AL VAPOR

45. KHAO NIEW · ARROZ DULCE AL VAPOR

Filete Res 275 Camarones 280

Cerdo 260Pollo 260 Vegetales ó tofu 255

Mixto 315 

TA L L A R IN E S

51. PAD THAI

Filete Res 285 Camarones 305

Tallarines de arroz salteados en wok con salsa de tamarindo, huevo, 
zanahoria, col, brotes de soya, cebollín y cacahuates. 

Cerdo 265Pollo 265 Vegetales y tofu 255

Mixto 335 

53. PAD SEE EW
Tallarines de arroz salteados en wok con salsa de soya, huevo, brócoli,
zanahoria, coliflor y champiñones.

ELIGE:

52. PAD KHEE MOW
Tallarines de arroz salteados en wok con salsa picante, champiñones, 
ejote, zanahoria, pimientos y albahaca.

AGREGA:

54. LARD NA
Tallarines de arroz salteados en wok, salsa de ostión y soya, brócoli, 
zanahoria, coliflor y champiñón.

P O S T R ES

81. KHAO NIEW MA MUANG
Receta tradicional tailandesa preparada con mango, 
arroz glutinoso y leche tropical. *Solo en temporada*  

82. KLUAY TOD VANILLA
Plátanos fritos rebozados acompañados de helado de vainilla, 
natilla y frutos rojos.  

83. FLAN DE COCO THAI
Cremoso flan horneado con leche de coco y un toque 
de caramelo. 

84. CHEESECAKE CON FRUTOS ROJOS
Delicioso pay de queso con frutos rojos y una base de 
galletas de mantequilla. 

159

165

139

139

339

69

97



C U R RY

Beef 305 Shrimps 325

Chicken 275 Pork 275 TVeggies n´ ofu 269

Mixed 365

ADD:

35. PAD POON KARY

Fish of the day 365 Soft shell Crab 385

31. GAENG KIEW WHAN GREEN CURRY

Traditional recipe prepared with coconut thai milk,
peppers, squash, green beans, bamboo and basil.

An ancient delicacy!

SELECT:

32. GAENG DANG RED CURRY

34. MASAMAN CURRY CHICKEN
Traditional thai recipe of millenary origin, with intense flavor
and spicy touch.

295

APPET IZEr s

12. MIX APPETIZER
Shrimp croquettes, mixed satay, spring and summer rolls.

10 pieces 325

S A L A D S
1. SOM TAM

With shrimp 

Green papaya, tomatoes, carrots, green beans, garlic, peanuts,
chili and citrus dressing.

2. YUM NUA YANG
Salad with grilled beef steak, served with peanuts,
vegetables, chili and citrus dressing.

3. YUM WOON SEN
Noodles, soy sauce, celery, tomatoes, onions and peanuts, with
spicy lemon sauce.

13. PO PIA SOD

With shrimp

4 Pieces
Rolled crunchy vegetables into rice paper sheets; lettuce, carrots, 
cucumber and fresh mint. 
Sweet n´ sour sauce on the side.

15. PO PIA TOD 4 Pieces
Crispy fried spring rolls, stuffed with crunchy vegetables.
Sweet n´ sour sauce on the side.

MENU

Chicken 239 Shrimps 255 

4. LAAB SALAD
Chopped with fresh mint, onions, lettuce and cucumber.

Chicken 242 Pork 252 

Chicken 195 Pork 195Tofu 195

S O U P S
21. TOM YUM

Chicken 169 Shrimps 189

Mushrooms, kaffir lime, lemon, lemongrass, and onions.
Slightly spicy and aromatic flavor.

22. TOM KHA
Galangal, kaffir lime, coconut milk, mushrooms, lemongrass, and coriander.

Chicken 190 Shrimps 215

Beef 239 Shrimps 265 Mixed 289

23. GUAY TIEW
Traditional rice noodle soup with garlic, chives and sprouts

11. SATAY

Chicken 165 Shrimps 190

Grilled skewers dipped with authentic thai peanut sauce.
4 Pieces

14. TOD MAN THAI
Shrimp croquettes with chicken and a slighty touch of red curry.

4 Pieces

*Portions of 280 - 350 grams 

ENG
142

169

169

195

205

249

310



61. PHAD KA PROW
Wok sautéed basil with spicy sauce, green beans, peppers and onions.

64. PAD PRIK KANG
Wok sautéed with kaffir lime, red curry, green and red peppers.

Chicken 295

Shrimps 360 Fish of the day 365

S P E C I A L S

Mixed 370 Pork 295

66. GOON GATHRIEM
Wok sautéed shrimps with garlic sauce, peppers,
onions and chives.

Beef 289 Shrimps 305

Chicken 265 Pork 265 Veggies n´ Tofu 260
Mixed 335 

63. NUA NAM MAN HAOY
Wok sautéed strips beef fillet with broccoli, cauliflower,
mushrooms, peppers and oyster sauce. 

305

65. PHAD PAK RUM HOAY
Wok sautéed vegetables, broccoli, cauliflower, carrots,
onions and bean sprouts. 

Beef 295 Shrimps 305

Chicken 265 Pork 265 Veggies n´ Tofu 259
Mixed 335 

62. PAD MED MAMOANG
Wok sautéed with cashews, peppers, pineapple and onions.

Chicken 305Shrimps 377 

T H A I  R I C E
41. KHAO PAD SAPPAROD

Fried rice in wok with yellow curry, pineapple, peppers, onions, carrots,
chives, cashews and raisins. Served in our iconic pineapple plate!

43. KHAW PAD ROD
Fried rice in wok with soy sauce, eggs, peppers, onions, carrots
and chives.

42. KHAW PAD
Traditional fried rice in wok with eggs, peppers, onions, carrots 
and chives.

E X T R A S
44. KHAO HAM MALI · STEAMED THAI RICE

45. KHAO NIEW · STEAMED STICKY RICE

D E SS E RT S

81. KHAO NIEW MA MUANG
Traditional thai recipe prepared with mango, sweetened sticky rice
and tropical milk.  

82. KLUAY VANILLA TOD
Deep fried batter bananas with vanilla ice cream, vanilla custard
and berries.

83. COCONUT THAI FLAN
Creamy custard baked with coconut milk and a twist of
caramel. 

84. BERRY CHEESECAKE
Delicious cheesecake with berry sauce, fresh berries 
rests on top of a buttery graham cracker crust. 

N O O D L E S

51. PAD THAI
Wok sautéed rice noodles with tamarind sauce, eggs,
carrots, cabbage, bean sprouts, chives and peanuts.

53. PAD SEE EW
Wok sautéed rice noodles with soy sauce, eggs, broccoli,
carrots, cauliflower and mushrooms.

SELECT:

52. PAD KHEE MOW
Wok sautéed rice noodles with spicy sauce, mushrooms,
green beans, carrots, peppers and basil.

ADD:

54. LARD NA
Wok sautéed rice noodles with soy and oyster sauce, broccoli,
carrots, cauliflower and mushrooms.

Beef 239 Shrimps 265

Chicken 225 Pork 225Veggies or Tofu 215

Mixed 305

Beef 285 Shrimps 305

Chicken 265 Pork 265

Mixed 335 

Beef 275 Shrimps 280

Chicken 260 Pork 260

 

Veggies or Tofu 255

Mixed 315 

all  of  our  food  is  prepared  and  cooked 
upon  orderin g.  we  appreciate  your  patience. 

If  you  have  any  allergies,  please  let  us  know. 
we are committed to the environment; we use

biodegradable con tainers 9.00 pesos each.
thank you!

339

69

97

Veggies or Tofu 255

159

165

139

139


